
Brócoli, ajetes, lima 15€
Puerro, coco, almendra 15€
Berenjena, calabaza, uva 15€

Fugazzetta: Cebolla, queso, focaccia 18€
Arroz, chipirón, bogavante 32€

Pescado del día, vainas, salicornia 29€
Paletilla de cordero, roquefort, chirivia 29€
Lágrima ibérica, orzo, escabeche 24€

Lomo de vaca, lombarda, ñoqui-pimienta 25€
Rodaballo, chalota, patata-tomillo(500grs a 1 kg) 58€/Kg

Galleta crujiente, limón, merengue 7€
Bizcocho de malta, cacao, pistacho 8€

MENÚ BIB GOURMAND (3 SNACKS Y 6 PASOS).....................42€
(IVA incluido)

Pan artesano 2€/Persona



Brócoli, spring onions, lime 15€
Leek, coconut, almond 15€
Aubergine, pumpkin, grape 15€

Fugazzetta: Onion, cheese, focaccia 18€
Rice, squid, lobster 32€

Fish of the day, green beans, salicornia 29€
Lamb shoulder, roquefort, parsnip 29€
Iberian pork, orzo, quince 24€

Beef steak, red cabbage, gnochi-pepper 25€
Turbot, shallot, potato-thyme(500gr to 1Kg) 58€/Kg

Crispy biscuit, lemon, merengue 7€
Malta cake, cocoa, pistachio 8€

BIB GOURMAND MENU(3 SNACKS Y 6 STEPS)......................42€
(VAT included)

Artisan bread 2€/p. person


